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Investigación y 

Desarrollo
Todas Sede

COMPONENTES 

ALERGÉNICOS

Planta 

Lácteos - 

San Pedro

16-nov-23

Código

Macroproceso

Contiene leche.

Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

Nombre técnico: ALIMENTO LÁCTEO FERMENTADO, CON DULCE, CON SABOR A MORA.

Nombre fantasía: YAGUR® DE MORA, YAGUR® MORA.

No. DE REGISTRO

CLAIMS No aplica.

NOMBRE

Versión 3

DEFINICIÓN
Producto lácteo fermentado de consistencia fluida obtenido a partir de la leche bovina con otros derivados lácteos e ingredientes

higienizados.

COMPOSICIÓN

Ingredientes: Leche higienizada entera, suero de leche, azúcar, estabilizante (almidón modificado, gelatina, pectina; BPM),

sabor artificial a mora, colorante natural (antocianina; BPM), edulcorantes artificiales (sucralosa; máx. 0,030%, acesulfame-K;

máx. 0,035%), cultivos lácticos específicos (S. thermophilus y L. bulgaricus).

RSA-0027168-2023.

MARCA YAGUR®, COLANTA®.

1. IDENTIFICACIÓN PRODUCTO

10401

DESCRIPCIÓN DEL 

PROCESO

Producto elaborado con leche proveniente de animales bovinos homogeneizada, pasteurizada, suero de leche y azúcar,

fermentado por la acción del cultivo láctico específico para obtener las características óptimas de textura y acidez. Con adición

de colorantes y saborizantes permitidos.

2. ESPECIFICACIONES

CARACTERÍSTICAS 

SENSORIALES

Sabor: Lácteo, ligeramente ácido, dulce, mora.

Olor: Frutal a mora, dulce, lácteo.

Color: Morado claro.

Apariencia: Consistencia suave, brillante, homogéneo.

1,7 2,5

Acidez expresada como ácido láctico (%m/m) 0,6 1,5

FICHA TÉCNICA  

DE PRODUCTO TERMINADO

(Resolución 2492 de 2022)

YAGUR DE MORA

(ALIMENTO LÁCTEO FERMENTADO) 

Unidad 

Estratégica
Láctea y Bebidas 

Revisó Aprobó Fecha de Emisión

Área 

Organizacional 

donde aplica

Fecha Última 

Revisión
Elaboró

Ing. Laura M. Lozano D. 

Analista Investigación y Desarrollo

Ing. César D. Peñate Q.

Coordinador Control Calidad

Ing. David A. Garces P. 

Coordinador Producción

Ing. Jose L. Calderín C.

Jefe Investigación y Desarrollo

Ing. Ricardo Sierra T.

Jefe Planta Derivados Lácteos

Diseño y 

Desarrollo del 

Producto

Área 

Organizacional 

que genera

CARACTERÍSTICAS 

FISICOQUÍMICAS 

Requisitos Mínimo Máximo

Materia grasa (%m/m)

Prueba de fosfatasa Negativa

2024-10-02
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FICHA TÉCNICA  

DE PRODUCTO TERMINADO

(Resolución 2492 de 2022)

YAGUR DE MORA

(ALIMENTO LÁCTEO FERMENTADO) 

ALMACENAMIENTO Y 

MANEJO

El almacenamiento del producto se realiza a temperaturas de refrigeración no mayores de 4 ± 2°C, en instalaciones limpias y en

buenas condiciones higiénicas. Así mismo, mantener el producto alejado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes o

productos que generen contaminación cruzada.

Se recomienda que el producto se almacene en canastillas plásticas separadas de las paredes y del piso del cuarto frio, mínimo

60 cm y 15 cm respectivamente. 

DISTRIBUCIÓN 

Transportado y distribuido en vehículos que aseguren y garanticen el mantenimiento de las condiciones de refrigeración y

sanitarias, así mismo, que impidan la contaminación y la proliferación de microorganismos y eviten su alteración así como los

daños en el envase o embalaje.

El producto no se debe disponer directamente sobre el piso del vehículo, de manera que se mantenga aislado de toda

posibilidad de contaminación.

CARACTERÍSTICAS 

MICROBIOLÓGICAS

Requisitos n c m M

Mohos y levaduras 5 2
2x10

2
 ufc/g o

ml

PRESENTACIONES 

COMERCIALES

Bolsa: 145 ml, 190 ml, 850 ml, 150 g, 200 g y 900 g.

Vaso: 145 ml, 150 g.

Paquete surtido por 4 unidades, por 6 unidades, por 7 unidades (Multiempaque).

Volumen variable con variaciones de 5 ml desde 5 ml hasta 10 L.

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.

CARACTERÍSTICAS 

ESPECIALES

Análisis especiales para la leche cruda a procesar; ejecutados de acuerdo al plan de muestreo establecido por Colanta. 

Residuos de antibióticos, (μg/kg ó ppb)

TIPOS DE EMPAQUE

Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas según referencia con el respectivo diseño gráfico.

Vaso en poliestireno con tapa foil de aluminio termosellado.

Display en cartulina ultra/clásica o polyboard.

Película termo encogible (película coextruida de poliolefinas termo retráctil).

EMBALAJE

Plomo, (mg/kg ó ppm) ≤ 0,02

Aflatoxinas M1, (μg/kg ó ppb)

*No detectables por los métodos implementados por Colanta.

≤ 0,5

Monómero de Cloruro de Vinilo, (mg/kg ó ppm) ≤ 0,01

Acrilonitrilo, (mg/kg ó ppm) ≤ 0,02

Melamina, (mg/kg ó ppm)

No detectable*

Conservantes, Adulterantes, Neutralizantes, (mg/kg ó ppm) No detectable*

Plaguicidas: Organofosforados, Organoclorados, Carbamatos y Piretroides, 

(mg/kg ó ppm)

De acuerdo a la Resolución 2906/2007 del 

Ministerio de la Protección Social.

≤ 2,5

5x10
2
 ufc/g

Coliformes 5 2 10 ufc/g o ml 10
2
 ufc/g

Escherichia coli
(1) 5 0

<10 ufc/g o 

ml
-

Convenciones
(1)

Nota: Cuando se utilice la técnica del Número Más Probable para coliformes y coliformes fecales se informará menor a tres (<3) NMP/g o

ml, según corresponda.

n: Número de unidades a analizar en un lote.

m: Índice máximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.

M: Índice máximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.

c: Número máximo de unidades permisibles con resultado entre m y M.

ufc: Unidades formadoras de colonias.

<: Léase menor de.

Bolsa 145 ml, 150 g: Canastillas de 80 unidades.

Bolsa 190 ml, 200 g: Canastillas de 72 unidades.

Bolsa 850 ml, 900 g: Canastillas de 20 unidades.

Vaso 145 ml, 150 g: Canastillas de 59 unidades.

Paquete de 4 vasos por 145 ml: Canastilla de 12 unidades.

Paquete de 6 bolsas por 190 ml: Canastillas de 12 unidades.

Paquete de 7 bolsas por 145 ml: Canastillas de 10 unidades.

3. CARACTERÍSTICAS GENERALES

DOCUMENTO ORIGINAL
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FICHA TÉCNICA  

DE PRODUCTO TERMINADO

(Resolución 2492 de 2022)

YAGUR DE MORA

(ALIMENTO LÁCTEO FERMENTADO) 

120 g

94

2,5

1,3

0

15

0

8,8

5,6

2,8

64

28

0,71

0

108

0,36

DIRECCIÓN DE PLANTA

Sede principal:

Calle 74 No. 64 A 51. Medellín, Antioquia.

Plantas procesadoras:

Calle 74 No. 64 A 51, Medellín, Antioquia.

Carrera 49 No. 40 - 86, San Pedro de los Milagros, Antioquia.

Km 76 Troncal de la Costa, Santa Rosa de Osos, Antioquia.

SEGURIDAD
Libre de sustancias inhibidoras, tóxicas, adulterantes y residuos de droga o medicamentos, en niveles superiores a los límites

máximos permisibles determinados por la autoridad sanitaria.

TIEMPO DE VIDA ÚTIL

INSTRUCCIONES 

ESPECIALES DE 

MANEJO

Consérvese a temperaturas de refrigeración no mayores de 4 ± 2°C. Después de abierto debe refrigerarse y consumir en el

menor tiempo posible.

Utilice como medida casera un vaso equivalente a 150 g para la adecuada interpretación de la información nutricional.

Cantidad de referencia 150 g (Resolución 810 del 2021).

FORMAS DE CONSUMO 

Y CONSUMIDORES 

POTENCIALES

Listo para consumir. 

Para uso industrial y como ingrediente para formulaciones y preparaciones alimenticias en servicios de alimentación,

establecimientos de gastronomía y hotelería y para consumo en hogares.

Producto para niños mayores de 4 años y adultos, no es apto para personas sensibles a los alérgenos presentes en el producto.

El producto tiene una duración sanitaria de 50 días.

Después de abierto consúmase en el menor tiempo posible.

150 g 200 g

Calorías Kcal 114 151

Grasa total g 3,1 4,1

1,7 2,2

Grasa trans mg 0 0

Grasa saturada g

Carbohidratos totales g 18 24

Fibra dietaría total g 0 0

Azúcares totales g 11 15

Azúcares añadidos g 7,1 9,4

Proteína g 3,5 4,62,3

Sodio mg 80 106

Vitamina A µg ER 35 47

53

24

NO

Sello Contiene edulcorantes SI

Vitamina D µg 0,89 1,2

mg 0 0

0,59

0

90

0,30

INFORMACIÓN 

NUTRICIONAL

Etiquetado nutricional

Nutriente Unidad
Por porción 

Zinc mg 0,45 0,60

Etiquetado frontal

Sello positivo NO

Sello exceso en azúcares SI

Sello exceso en sodio NO

Sello exceso en grasas saturadas NO

Hierro

Calcio mg 135 180

Sello exceso en grasas trans

100 g 

76

2,1

1,1

0

12

0

7,3

4,7
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FICHA TÉCNICA  

DE PRODUCTO TERMINADO

(Resolución 2492 de 2022)

YAGUR DE MORA

(ALIMENTO LÁCTEO FERMENTADO) 

3849 - Versión 4

Establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas

naturales y/o jurídicas que ejercen actividades de fabricación,

procesamiento, preparación, envase, almacenamiento, transporte,

distribución y comercialización de alimentos y materias primas de

alimentos y los requisitos para la notificación, permiso o registro

sanitarios de los alimentos, según el riesgo en salud pública, con el fin

de proteger la vida y la salud de las personas.

feb-06

Por el cual se expide el Reglamento Técnico sobre los requisitos que

debe cumplir la leche para el consumo humano que se obtenga,

procese, envase, transporte, comercializa, expenda, importe o exporte

en el país.

Decreto 616 de 2006
Ministerio de la 

Protección Social.

Resolución 4143 de 2012.
Ministerio de Salud y 

Protección Social.
dic-12

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos

sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y

equipamientos plásticos y elastoméricos y sus aditivos, destinados a

entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en

el territorio nacional.

Ministerio de Salud y 

Protección Social.
mar-15

Por la cual se establece la clasificación de alimentos para consumo

humano de acuerdo con el riesgo en salud pública.

Resolución 2492 de 2022
Ministerio de Salud y 

Protección Social.
dic-22

Por el cual se modifican los artículos 2, 3, 16, 25, 32, 37, y 40 de la

resolución 810 del 2021 que establece el reglamento técnico sobre los

requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los

alimentos envasados y empacados para consumo humano.

Resolución 810 de 2021
Ministerio de Salud y 

Protección Social.
jun-21

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de

etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos

envasados o empacados para consumo humano.

Resolución 4506 de 2013
Ministerio de Salud y 

Protección Social.
oct-13

jul-13

Por la cual se establecen los niveles máximos de contaminantes en los

alimentos destinados al consumo humano y se dictan otras

disposiciones. 

2
Se modifican la vida útil del producto terminado.

Adición de porción de 120 gramos en el ítem información nutricional.

Lina M. 

Jaramillo R.

CONTROL DE CAMBIOS

VERSIÓN

ANTERIOR
DESCRIPCIÓN DE CAMBIOS REALIZADOS

Vo.Bo.  SISTEMA DE GESTIÓN 

INTEGRAL

NOMBRE FIRMA

Resolución 0254 de 2023
Ministerio de Salud y 

Protección Social.
feb-23

Por la cual se corrige un yerro en la Resolución 2492 de 2022,

modificatoria de la Resolución 810 de 2021.

Resolución 719 de 2015

Resolución 1407 de 2022
Ministerio de Salud y 

Protección Social.
ago-22

Por la cual se establecen los criterios microbiológicos que deben

cumplir los alimentos y bebidas destinados para consumo humano.

Resolución 05109 de 2005. 
Ministerio de la 

Protección Social.
dic-05

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de

rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y

materias primas de alimentos para consumo humano.

Resolución 2906 de 2007. 
Ministerio de la 

Protección Social.
ago-07

Por la cual se establecen los Límites Máximos de Residuos de

Plaguicidas - LMR en alimentos para consumo humano y en piensos o

forrajes.

Resolución 683 de 2012.
Ministerio de Salud y 

Protección Social.
mar-12

Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los

requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos,

envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con

alimentos y bebidas para consumo.

Resolución 2674 de 2013. 
Ministerio de Salud y 

Protección Social.

FECHA ASPECTO TEMÁTICO

4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

NOMBRE EXPEDIDO POR

DOCUMENTO ORIGINAL
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Datos Generales del Producto

Expediente
Sanitario 20108207 Nombre

producto

1. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA. NOMBRE
FANTASÍA: YAGUR® DE FRESA. YOGUR YAGUR. YOGUR. YAGUR.2.

YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MELOCOTÓN.NOMBRE
FANTASÍA: YAGUR® DE MELOCOTÓN. YOGUR YAGUR. YOGUR.

YAGUR.3. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON
MORA.NOMBRE FANTASÍA: YAGUR® DE MORA. YOGUR YAGUR.

YOGUR. YAGUR.4. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON PIÑA
Y COCO.NOMBRE FANTASÍA: YAGUR® DE PIÑA COLADA. YOGUR

YAGUR. YOGUR. YAGUR. 5. YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON FIBRA
PREBIÓTICA, CON PROBIÓTICOS YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON
SABOR NATURAL, CON FIBRA PREBIÓTICA, CON PROBIÓTICOS. 6.

YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON SABOR, CON FIBRA PREBIÓTICA,
CON PROBIÓTICOS. YOGUR CON SABOR A: FRESA, MORA,

MELOCOTÓN, FRUTOS ROJOS, GUANÁBANA. 7. YOGUR
SEMIDESCREMADO CON DULCE CON LIMÓN. NOMBRES DE

FANTASÍA: YAGUR DE LIMÓN, YAGUR CITRUS, YAGUR CITRUS DE
LIMÓN, YOGUR YAGUR COLANTA, CITRUS, YAGUR, YOGUR, YAGUR

LIMÓN 8. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MANDARINA.
NOMBRES DE FANTASÍA: YAGUR DE MANDARINA, YAGUR CITRUS,

YAGUR CITRUS DE MANDARINA, YOGUR YAGUR COLANTA, CITRUS,
YAGUR, YOGUR, YAGUR MANDARINA 9. YOGUR SEMIDESCREMADO

CON DULCE CON NARANJA. NOMBRES DE FANTASÍA: YAGUR DE
NARANJA, YAGUR CITRUS, YAGUR CITRUS DE NARANJA, YOGUR

YAGUR COLANTA, CITRUS, YAGUR, YOGUR, YAGUR NARANJA.
Registro
Sanitario RSA-001091-2016 Vencimiento 2026/02/22 Modalidad FABRICAR Y VENDER Estado

Registro Vigente

Observaciones NI,8909044786

Marcas YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®, PROLINCO, DE LA CUESTA, D´LISH

Datos de Interes

Tratamiento MEZCLADO Condiciones de
conservación REFRIGERADO

Presentaciones Comerciales

Presentacion Comercial

Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g. Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. Garrafa: 4000 g,
2000 g, 1000 g, 750 g. Vaso: 150 g, 200 g, 250 g.

Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 l. Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Película y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentación desde una (1) unidad hasta cien (100)

unidades. Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).

Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades. Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades. Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 200 g ó 150 g: Canastillas de 10 unidades. Paquete de 6 bolsas por 280 g ó 300 g: Canastillas de 10 unidades.

Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades.

Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades. Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades. Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades. Garrafa
de 4000 g: Canastilla de 4 unidades. Bolsa: 200 g. Peso variable con variaciones de 1 g, desde 5 g hasta 10 kg. Volumen variable con

variaciones de 1 ml, desde 5 ml hasta 10 l.

Roles por Producto

Rol Tipo.Ident Identificacion Nombre /
Razon Social Direccion Pais Depto Ciudad Email

FABRICANTE Cédula de
Ciudadanía 890904478

COOPERATIVA
COLANTA -

COOPERATIVA
MONTEFRIO

Km 76 Troncal de la Costa COLOMBIA ANTIOQUIA
SANTA

ROSA DE
OSOS

FABRICANTE Consecutivo 8909044786

COOPERATIVA
COLANTA,

COOPERATIVA
MONTEFRIO -

PLANTA
LACTEOS SAN

PEDRO DE
LOS

MILAGROS Y
LABORATORIO
DE CALIDAD

DE LECHE

Carrera 49 No. 40-86 SAN PEDRO DE LOS
MILAGROS - ANTIOQUIA" COLOMBIA ANTIOQUIA SAN

PEDRO mariavictoriaussa@arunaasesores.com

TITULAR REGISTRO
SANITARIO Nit 8909044786

COOPERATIVA
COLANTA -

COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51 COLOMBIA ANTIOQUIA MEDELLIN carolinaquintero@arunasesores.com

Imprimir << Atras
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RESOLUCION Nro. 2021005117 del 22 de Febrero de 2021

Por la cual se concede una Renovación de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con
base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolución 2674 de 2013 modificada por

la Resolución 3168 de 2015, Resolución 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarón postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y trámites innecesarios existentes en la administración pública.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercialización  en el  territorio  nacional  requerirán  de Notificación  Sanitaria,  Permiso Sanitario  o
Renovación de Registro Sanitario  según el riesgo de estos productos en salud pública, de conformidad
con la reglamentación que expida el Ministerio de Salud y Protección Social, dentro de los seis (6) meses
siguientes a la entrada en vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolución 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamentó el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicación.

Que mediante Resolución No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificación de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pública.

Que mediante la Resolución 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Protección Social modificó el Articulo 37
de la Resolución 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211029858 de fecha 2021/02/19 el (la) Señor(a) CAROLINA
QUINTERO ARIAS actuando en  calidad  de  apoderado  y/o  representante  legal,  presentó  solicitud  de
concesión  de  Renovación  Registro  Sanitario  para  el  producto  abajo  referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolución 2674 de 2013 y la Resolución 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesión de dicho trámite, la Dirección
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos  INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)
años  al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE
R E G I S T R O
SANITARIO No.:

RSA-001091-2016

VIGENTE HASTA: 2026/02/22

EXPEDIENTE: 20108207 RADICACION: 20211029858

MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER

PRODUCTO: 1. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA (PUEDE O NO USAR
E L  N O M B R E  D E  F A N T A S Í A :  Y A G U R ®  D E  F R E S A ) . 2 .  Y O G U R
SEMIDESCREMADO  CON  DULCE  CON  MELOCOTÓN  (YAGUR®  DE
MELOCOTÓN). 3. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MORA (PUEDE
O  NO  USAR  EL  NOMBRE  DE  FANTASÍA:  YAGUR®  DE  MORA).  4.  YOGUR
SEMIDESCREMADO  CON  DULCE  CON  PIÑA  Y  COCO  (YAGUR®  DE  PIÑA
COLADA). 5.  YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON FIBRA PREBIÓTICA, CON
PROBIÓTICOS YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON SABOR NATURAL, CON
FIBRA PREBIÓTICA, CON PROBIÓTICOS. 6.  YOGUR ENTERO, CON DULCE,
CON SABOR,  CON FIBRA PREBIÓTICA,  CON PROBIÓTICOS.  YOGUR CON
SABOR A:  FRESA,  MORA,  MELOCOTÓN,  FRUTOS ROJOS,  GUANÁBANA.

MARCA: YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®, PROLINCO, DE LA CUESTA,
D´LISH,

PRESENTACION
COMERCIAL:

Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g. Botella 100 g,
125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. Vaso: 150
g, 200 g, 250 g.,Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 l.
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________________________________
CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME

DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg. Multiempaque: (Película
y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentación desde una (1)
unidad hasta cien (100) ,Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades. Bolsa 200 g:
Canastillas de 60 unidades. Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 200 g ó 150 g: Canastillas de 10 unidades. Paquete de 6
bolsas por 280 g ó 300 g: Canastillas d,Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa  750  g:  Canastillas  de  12  unidades.  Garrafa  1000  g:  Canastillas  de  12
unidades. Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades. Bolsa: 200 g. Peso variable
con variaciones de 1 g, desde 5 g hasta 10 kg. Volume,

TITULAR(ES): COOPERATIVA  COLANTA  -  COOPERATIVA  MONTEFRIO  con  domicilio  en
MEDELLIN  -  ANTIOQUIA,

FABRICANTE(S): COOPERATIVA COLANTA - COOPERATIVA MONTEFRIO con domicilio en SANTA
ROSA DE OSOS - ANTIOQUIA, COOPERATIVA COLANTA - PLANTA LACTEOS
SAN PEDRO DE LOS MILAGROS Y LABORATORIO DE CALIDAD DE LECHE con
domicilio en SAN PEDRO - ANTIOQUIA,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia  de  rotulado  de  alimentos  de  conformidad  con  lo  dispuesto  en  la  Resolución  5109  de  2005,
Resolución  333  de  2011  si  es  el  caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolución,  quedarán sujetos a revisión
posterior de la documentación que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles según el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS -  INVIMA,  quien así  mismo realizará las  actividades de Inspección,
Vigilancia y Control  a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolución 2674 de 2013
modificada por la Resolución 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: La vigencia de la presente Renovación de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza  de  la  presente  resolución  de  conformidad con  lo  dispuesto  en  el  articulo  87  del   Código  de
Procedimiento  Administrativo  y  de  lo  Contencioso  Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La presente resolución rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA, manifiesta que
el interesado declaró que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Artículo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolución 2674 de 2013 y Resolución 719 de 2015 y las normas  sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la información suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercialización será posterior a la presente notificación cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la información suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogotá D.C. el 22 de Febrero de 2021

Los derechos que se deriven de esta Renovación de Registro Sanitario quedarán sujetos a revisión posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizará las actividades de Inspección, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolución 2674 de 2013.

La impresión en soporte cartular (papel) es una reproducción del documento original que se encuentra en
formato electrónico firmado digitalmente, cuya representación digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Artículos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Artículo 6)

NOTA: La información consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedición. El documento electrónico se puede consultar en la
dirección http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.
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CERTIFICADO DE 

CALIDAD

Destino 6468201-005  /COLANTA

Lote   0145026701

Fecha de Análisis 15-ene-25

Fecha Informe 28-ene-25

Fecha Vencimiento 5-mar-25

ESPECIFICACIONES 

FISICOQUIMICAS
UNIDAD REQUISITO RESULTADO MÉTODO

Materia Grasa %m/m Rango de 1,7 a 2,5 1,96 ISO 21543

Solidos Lácteos no Grasos %m/m Mín. 7.0 8,66
Relación entre grasa, 

Humedad y extracto seco

Acidez como Ácido Láctico %m/m Rango de 0,6 a 1,5 0,620 Standard methods 15.021

ESPECIFICACIONES 

MICROBIOLOGICAS
UNIDAD REQUISITO RESULTADO MÉTODO

Recuento E.coli ufc/g Menor a 10 < 10 AOAC 966.23 Y 966.24

Coliformes ufc/g Máximo 10 < 10  ISO 4832

Recuento mohos y levaduras ufc/g Máximo 200 <10 AOAC 2014.05

COOPERATIVA COLANTA

 DIVISIÓN TÉCNICA

DEPARTAMENTO CONTROL CALIDAD

YAGUR ALIMENTO LACTEO FRESA BOLSA 150G

OBSERVACIONES

SENSORIAL: Cumple especificaciones sensoriales de aspecto, color, olor y sabor.

Los datos reportados en este Certificado de Calidad, son resultados de análisis ejecutados a muestras almacenadas a temperaturas de refrigeración 

4+/- 2°C, de conformidad con lo establecido en la Ficha Técnica del producto.

NOTA: Este certificado se genera automáticamente.

CESAR DAVID PEÑATE QUIROZ

COORDINADOR A CONTROL CALIDAD

ISABEL CRISTINA GALEANO GOMEZ

JEFE CONTROL CALIDAD

Laboratorio de análisis: Planta Derivados Lacteos San Pedro-Avenida 49 # 40 - 86 Barrio Miraflores

¡CONTROL CALIDAD COLANTA, RESULTADOS CONFIABLES Y OPORTUNOS!
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