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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

Nombre técnico: ALIMENTO LACTEO FERMENTADO, CON DULCE, CON SABOR A MORA.

Nombre fantasia;: YAGUR® DE MORA, YAGUR® MORA.

CLAIMS

No aplica.

No. DE REGISTRO

RSA-0027168-2023.

MARCA YAGUR®, COLANTA®.
DEEINICION Producto lacteo fermentado de consistencia fluida obtenido a partir de la leche bovina con otros derivados lacteos e ingredientes
higienizados.
Ingredientes: Leche higienizada entera, suero de leche, azlcar, estabilizante (almidon modificado, gelatina, pectina; BPM),
COMPOSICION sabor artificial a mora, colorante natural (antocianina; BPM), edulcorantes artificiales (sucralosa; max. 0,030%, acesulfame-K;
max. 0,035%), cultivos lacticos especificos (S. thermophilus y L. bulgaricus).
COMPONENTES Contiene leche.

ALERGENICOS

Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL
PROCESO

Producto elaborado con leche proveniente de animales bovinos homogeneizada, pasteurizada, suero de leche y azlcar,
fermentado por la accién del cultivo lactico especifico para obtener las caracteristicas dptimas de textura y acidez. Con adicion
de colorantes y saborizantes permitidos.

2. ESPECIFICACIONES

CARACTERISTICAS
SENSORIALES

Sabor: Lacteo, ligeramente acido, dulce, mora.

Olor: Frutal a mora, dulce, lacteo.

Color: Morado claro.

Apariencia: Consistencia suave, brillante, homogéneo.

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa (%m/m) 1,7 2,5
Acidez expresada como acido lactico (%om/m) 0,6 1,5

Prueba de fosfatasa Negativa
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CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Requisitos n c m M
Mohos y levaduras 5 2 2X102r:|f0/g ° 5x10° ufc/g

Coliformes 5 2 10 ufc/g o ml| 102 ufc/g
Escherichia coli 5 0 <10 ?;F/g ° -

Convenciones

@ Nota: Cuando se utilice la técnica del Nimero Mas Probable para coliformes y coliformes fecales se informara menor a tres (<3) NMP/g o
ml, segln corresponda.

n: Numero de unidades a analizar en un lote.

m: Indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.

M: Indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.

c: Nimero maximo de unidades permisibles con resultado entre my M.

ufc: Unidades formadoras de colonias.

<: Léase menor de.

CARACTERISTICAS
ESPECIALES

Andlisis especiales para la leche cruda a procesar; ejecutados de acuerdo al plan de muestreo establecido por Colanta.

Residuos de antibidticos, (ug/kg 6 ppb) No detectable*
Conservantes, Adulterantes, Neutralizantes, (mg/kg 6 ppm) No detectable*

Plomo, (mg/kg 6 ppm) <0,02

Aflatoxinas M1, (ug/kg 6 ppb) <05

Mondémero de Cloruro de Vinilo, (mg/kg 6 ppm) <0,01

Acrilonitrilo, (mg/kg 6 ppm) <0,02

Melamina, (mg/kg 6 ppm) <25

Plaguicidas: Organofosforados, Organoclorados, Carbamatos y Piretroides, De acuerdo a la Resolucion 2906/2007 del
(mg/kg 6 ppm) Ministerio de la Proteccion Social.

*No detectables por los métodos implementados por Colanta.

3. CARACTERISTICAS GENERALES

PRESENTACIONES
COMERCIALES

Bolsa: 145 ml, 190 ml, 850 ml, 150 g, 200 g y 900 g.
Vaso: 145 ml, 150 g.
Paquete surtido por 4 unidades, por 6 unidades, por 7 unidades (Multiempaque).

Volumen variable con variaciones de 5 ml desde 5 ml hasta 10 L.
Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.

TIPOS DE EMPAQUE

Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas segun referencia con el respectivo disefio grafico.
Vaso en poliestireno con tapa foil de aluminio termosellado.

Display en cartulina ultra/clasica o polyboard.

Pelicula termo encogible (pelicula coextruida de poliolefinas termo retractil).

EMBALAJE

Bolsa 145 ml, 150 g: Canastillas de 80 unidades.

Bolsa 190 ml, 200 g: Canastillas de 72 unidades.

Bolsa 850 ml, 900 g: Canastillas de 20 unidades.

Vaso 145 ml, 150 g: Canastillas de 59 unidades.

Paquete de 4 vasos por 145 ml: Canastilla de 12 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 190 ml: Canastillas de 12 unidades.
Paquete de 7 bolsas por 145 ml: Canastillas de 10 unidades.

ALMACENAMIENTO Y
MANEJO

El almacenamiento del producto se realiza a temperaturas de refrigeracion no mayores de 4 + 2°C, en instalaciones limpias y en
buenas condiciones higiénicas. Asi mismo, mantener el producto alejado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes o
productos que generen contaminacion cruzada.

Se recomienda que el producto se almacene en canastillas plasticas separadas de las paredes y del piso del cuarto frio, minimo
60 cm y 15 cm respectivamente.

DISTRIBUCION

Transportado y distribuido en vehiculos que aseguren y garanticen el mantenimiento de las condiciones de refrigeracion y
sanitarias, asi mismo, que impidan la contaminacion y la proliferacion de microorganismos y eviten su alteracion asi como los
dafos en el envase o embalaje.

El producto no se debe disponer directamente sobre el piso del vehiculo, de manera que se mantenga aislado de toda
posibilidad de contaminacion.
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Libre de sustancias inhibidoras, téxicas, adulterantes y residuos de droga o medicamentos, en niveles superiores a los limites

SEGURIDAD maximos permisibles determinados por la autoridad sanitaria.

El producto tiene una duracién sanitaria de 50 dias.
Después de abierto consimase en el menor tiempo posible.

TIEMPO DE VIDA UTIL

Etiquetado nutricional

Por porcién
Nutriente Unidad
100 g 120 g 150 g 200 g
Calorias Kcal 76 94 114 151
Grasa total g 2,1 2,5 3,1 4,1
Grasa saturada g 1,1 1,3 1,7 2,2
Grasa trans mg 0 0 0 0
Carbohidratos totales g 12 15 18 24
Fibra dietaria total g 0 0 0 0
Azucares totales g 7,3 8,8 11 15
Azucares afadidos g 4,7 5,6 7,1 9,4
] Proteina g 2,3 2,8 3,5 4,6
INFORMACION ot g = o % 106
Vitamina A ug ER 24 28 35 a7
Vitamina D Mg 0,59 0,71 0,89 1,2
Hierro mg 0 0 0 0
Calcio mg 90 108 135 180
Zinc mg 0,30 0,36 0,45 0,60
Etiquetado frontal
Sello exceso en azlcares Si
Sello exceso en sodio NO
Sello exceso en grasas saturadas NO
Sello exceso en grasas trans NO
Sello Contiene edulcorantes Si
Sello positivo NO

Listo para consumir.

FORMAS DE CONSUMO
Y CONSUMIDORES
POTENCIALES

Para uso industrial y como ingrediente para formulaciones y preparaciones alimenticias en servicios de alimentacion,
establecimientos de gastronomia y hoteleria y para consumo en hogares.

Producto para nifios mayores de 4 afios y adultos, no es apto para personas sensibles a los alérgenos presentes en el producto.

Consérvese a temperaturas de refrigeracion no mayores de 4 + 2°C. Después de abierto debe refrigerarse y consumir en el

INSTRUCCIONES menor tiempo posible.

ESPECIALES DE

MANEJO Utilice como medida casera un vaso equivalente a 150 g para la adecuada interpretacion de la informacion nutricional.

Cantidad de referencia 150 g (Resolucién 810 del 2021).

Sede principal:
Calle 74 No. 64 A 51. Medellin, Antioquia.

DIRECCION DE PLANTA |Plantas procesadoras:

Calle 74 No. 64 A 51, Medellin, Antioquia.

Carrera 49 No. 40 - 86, San Pedro de los Milagros, Antioquia.
Km 76 Troncal de la Costa, Santa Rosa de Osos, Antioquia.
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4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

NOMBRE

EXPEDIDO POR

FECHA

ASPECTO TEMATICO

Resolucion 05109 de 2005.

Ministerio de la
Proteccién Social.

dic-05

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de
rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y
materias primas de alimentos para consumo humano.

Decreto 616 de 2006

Ministerio de la
Proteccién Social.

feb-06

Por el cual se expide el Reglamento Técnico sobre los requisitos que
debe cumplir la leche para el consumo humano que se obtenga,
procese, envase, transporte, comercializa, expenda, importe o exporte
en el pais.

Resolucion 2906 de 2007.

Ministerio de la
Protecciéon Social.

ago-07

Por la cual se establecen los Limites Maximos de Residuos de
Plaguicidas - LMR en alimentos para consumo humano y en piensos o
forrajes.

Resolucion 683 de 2012.

Ministerio de Salud y
Protecciéon Social.

mar-12

Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos,
envases Yy equipamientos destinados a entrar en contacto con
alimentos y bebidas para consumo.

Resolucion 4143 de 2012.

Ministerio de Salud y
Protecciéon Social.

dic-12

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos
sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y
equipamientos plasticos y elastoméricos y sus aditivos, destinados a
entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en
el territorio nacional.

Resoluciéon 2674 de 2013.

Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

jul-13

Establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas
naturales y/o juridicas que ejercen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion y comercializacion de alimentos y materias primas de
alimentos y los requisitos para la notificacion, permiso o registro
sanitarios de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin
de proteger la vida y la salud de las personas.

Resolucion 4506 de 2013

Ministerio de Salud y
Proteccién Social.

oct-13

Por la cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los
alimentos destinados al consumo humano y se dictan otras
disposiciones.

Resolucién 719 de 2015

Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

mar-15

Por la cual se establece la clasificacion de alimentos para consumo
humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Resolucion 810 de 2021

Ministerio de Salud y
Proteccién Social.

jun-21

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de
etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos
envasados o0 empacados para consumo humano.

Resolucion 1407 de 2022

Ministerio de Salud y
Protecciéon Social.

ago-22

Por la cual se establecen los criterios microbiolégicos que deben
cumplir los alimentos y bebidas destinados para consumo humano.

Resolucion 2492 de 2022

Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

dic-22

Por el cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32, 37, y 40 de la
resolucién 810 del 2021 que establece el reglamento técnico sobre los
requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los
alimentos envasados y empacados para consumo humano.

Resolucion 0254 de 2023

Ministerio de Salud y
Proteccién Social.

feb-23

Por la cual se corrige un yerro en la Resolucion 2492 de 2022,
modificatoria de la Resolucion 810 de 2021.

CONTROL DE CAMBIOS

5 Vo.Bo. SISTEMA DE GESTION
VERSION . INTEGRAL
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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA (YAGUR® DE FRESA).

CLAIMS

N.A.

No. DE REGISTRO

RSA-001091-2016

DOCUMENTO
ez ORIGINAE—

MARCA YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®.
< Es el producto obtenido a partir de la leche higienizada y coagulada por la accion de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus thermophilus , los
DEFINICION ; b . o
cuales deben ser abundantes y viables en el producto final. Con adicién de cultivos probiéticos.
Ingredientes:
Leche semidescremada.
Aziicar,
Salsa homogenizada de fresa (pulpa de fresa o trozos de fruta de fresa, azucar, agua, estabilizante (pectina, almidén modificado; BPM), acidulante
(acido citrico) méx. 0,1%, conservantes (benzoato de sodio (max 0,05%), sorbato de potasio (méx 0,05%)), colorante natural carmin, color Index
COMPOSICION 75470 (BPM)).
Cultivos tacticos especificos (S. thermophilus y L. bulgaricus)
Cultivos lacticos probiéticos (L. acidophilus y Bifidobacterium sp.)
Saborizante artificial a fresa.
Colorante natural (carmin, color Index 75470, BPM).
(Contenido de fruta 3%)
COMPONENTES Contiene leche.
ALERGENICOS Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL

Producto elaborado con leche pasteurizada, homogeneizada y azucar, fermentado por la accién del cultivo lactico especifico para obtener las

PROCESO caracteristicas 6ptimas de textura y acidez. Con adicién de pulpa de fruta, colorantes y saborizantes permitidos.
2. ESPECIFICACIONES
Aroma: Caracteristico a fresa.
CARACTERISTICAS |Sabor: Ligeramente acido dulce, caracteristico de fresa.
SENSORIALES Color: Rosado claro.
Aspecto: Consistencia suave, homogenea.
Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa %m/m 1,50 2,40
CARACTERISTICAS . ;
FISICOQUIMICAS Solidos lacteos no grasos %m/m 7,0 s
Acidez expresada como &cido lactico % m/m 0,6 15
Prueba de Fosfatasa Negativa
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Requisitos n m M C
NMP Coliformes totales/g 3 20 93 1
NMP Coliformes fecales/g 3 <3 - 0
Mohos y levaduras ufc/g 3 200 500 1
CARACTERISTICAS |Convenciones
MICROBIOLOGICAS NMP: Numero mas probable.
n: Nimero de muestras.
m: ‘indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.
M: Indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.
C: Numero de muestras permitidas con resultados entre m y M.
<: Léase menor de.
Nota: Cuando se utilice la técnica TEMPO el equivalente a NMP (<3) en ufc/g 6 ml es menor de 10 (<10).
Andlisis de Rutina para Ia leche a procesar: Antibidticos, Residuos de drogas v Medicamentos, con resuftados negativos.
Metales pesados (Plomo), ppm* 5002
CARACTERISTICAS : v
Allatoxinas Vi1, PR~ 0o
ESPECIALES Afiatoxinas M1, ppb s05
Festicidas. Jrqanolosrorados, Lrganacioragos, De acuerdo a Ja resolucién 2906/2007. Laboratorio Certificado del ICA
b tos v Piretroides
*: El contenido méximo hace referencia al permitido para la Jeche a procesar.
3. CARACTERISTICAS GENERALES
Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g.
Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. DOCUMENT&
Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. X .
PRESENTACIONES |Vaso: 150 g, 200 g, 250 g. 0 R I G I NAL
COMERCIALES Volumen variable con variaciones de 5 mi, desde 5 mi hasta 10 |.

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1) unidad hasta cien (100) unidades.
Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).

TIPOS DE EMPAQUE

Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas segun referencia con el respectivo disefio gréfico.

Vaso de poliestireno alto impacto con tapa foil de aluminio termosellado.

Botella PEAD (polietileno de alta densidad), pelicula termoencogible impresa o no (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil); la boca es
sellada con tapa troquelada en aluminio y polietileno.

Garrafa plastica de polietileno de alta densidad con tapa de seguridad de polietileno.

Display en cartulina ultra/clésica o polyboard

Pelicula termoencogible (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil).

Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades.

Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades.

Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.

Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 280 g 6 300 g: Canastillas de 10 unidades.

EMBALAJE Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades
Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades.
ALMA?WT,\,I\E%ISNTO N En cuartos frios a una temperatura de 2 °C — 6 °C. Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.
. En vehiculos que no ocasionen riesgos de contaminacion y/o proliferacién de microorganismos, y que protejan al alimento de alteraciones o de
DISTRIBUCION dafios en el material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de
contaminacion.
SEGURIDAD Libre de sustancias inhibidoras, tdxicas, adulterantes y residuos de drogas o medicamentos.
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TIEMPO DE VIDA UTIL

El producto tiene una duracioén sanitaria de 40 dias.
Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.

Tabla 1. Presentacion 150 g

Tabla 2. Presentacién 200 g

Informacién Nutricional Informacién Nutricional
Tamario por porcion: 1Vase (150 g) Tamafio por porcidn: 1vas0 (200 g)
Porciones por envase: 1 Porciones por envase: 1
Cantidad por porcidn Cantidad por porcion
Calorias 120 P— Calorias 160 Calorias de Grasa 35
Valot Diario*
Vaior Diario”
Grasa Total 4 g %
Grasa Total 3¢ 5% Grasa Saturada 259 13%
lNFORMACION Grasa Saiurada 2¢ 10% GrasaTrans 0 g
NUTRICIONAL Grasa Trans 0g Colesteral 15mg o
Colesterol 10 mg 3% . P 90 mg 4%
Sodio 70 mg % [4x DOCUMENT idrato Total 24 g 8%
Carbohidrato Total 18 g 6% ) ibra Dietaria 0 g 0%
Fiora Dietaria 0 g 0% 1 v D R l ' Aziicares 18 g
Azicares 13 g ¢ | toia 6. 12%
- 29 - : 8 Vitamina A 2% vitamina C 0%
Vitamina A 2% Vitamina C 0% Calcio 20% Hiefro 4%
Calcio 15% Hierro 0%
o Ve D h “Los potceraies de Valores Dlaios estén basados enuna
deta de 2000 calorias. S velores dimios praeden sec dhita cly 2000 caktas; Sis velomes ko ugden set
o = sy e
catdicas
FORMAS DE
CONSUMO Y Ideal para loncheras y refrigerios. Util en la preparacién de postres, ensaladas y recetas varias. Excelente complemento alimenticio.
CONSUMIDORES Producto para todas las personas tolerantes a la lactosa.
POTENCIALES
PLANTA Fabricado por: Cooperativa Colanta, Colanta.
PROCESADORA Planta procesadora Derivados Lécteos, Carrera 49 40 - 86 San Pedro de los Milagros - Antioguia
4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA (Aplicable al documento)
NOMBRE EXPEDIDO POR | FECHA ASPECTO TEMATICO
Establecer los requisitos sanitarios que deben cumpilir las personas naturales y/o juridicas que
iinisterio desalud v proteccisn ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento,
Resolucién 2674 de 2013. yp jul-13 |transporte, distribucién y comercializacién de alimentos y materias primas de alimentos y los

social.

requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitarios de los alimentos, segun el riesgo
en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de las personas.

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado

SRS Se Stk Ministerio de a Proteccién Social. | feb-11 nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
Resolucion 05109 de 2005. Ministerio de la Proteccion Social. | dic-05 |que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo
humano.
- o o Por la cual se establece los requisitos técnicos en lo referente a procesamiento, composicion,
R amOas e 1SR, MinkstorioderSeud. feb-86 requisitos, transporte y comercializacién de los Derivados Lacteos.
Resolucién 11961 de 1989. Ministerio de Salud. ago-89 |Por la cual se modifica parcialmente la resolucion nimero 2310 del 24 de febrero de 1986.
Hiinistons desdiud v ordiencidn Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
Resolucion 0683 de 2012 social ye mar-12 |cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con
' alimentos y bebidas para consumo.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
Resolucién 4143 de 2012 Ministerio de salud y proteccion dic-12 cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos plasticos y elastoméricos y sus

social.

aditivos, destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en
el territorio nacional.

3849 - Version 3
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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MELOCOTON (YAGUR® DE MELOCOTON).

CLAIMS

N.A.

No. DE REGISTRO

DOCUMENTO

RSA-001091-2016.

MARCA

YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®.

DEFINICION

Es el producto obtenido a partir de la leche higienizada y coagulada por la accién de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus
thermophilus , los cuales deben ser abundantes y viables en el producto final. Con adicién de cultivos probiéticos y fruta.

COMPOSICION

Ingredientes:

Leche semidescremada.

Aztcar.

Salsa homogenizada de melocoton (pulpa de melocoton o trozos de fruta de melocoton, azucar, agua, estabilizante (pectina, almidén
modificado; BPM), acidulante (acido citrico) max. 0,1%, conservantes (benzoato de sodio (méax. 0,05%) , sorbato de potasio (méax. 0,05%)).
Cultivos lacticos especificos (S. thermophilus y L. bulgaricus)

Cultivos lacticos probidticos (L. acidophilus y Bifidobacterium sp .)

Saborizante artificial a melocotén.

Colorantes naturales (anato, color index 75120; BPM)

(Contenido de fruta 3%)

COMPONENTES
ALERGENICOS

Contiene leche.
Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL

Producto elaborado con leche pasteurizada, homogeneizada y aztcar, fermentado por la accién del cultivo lactico especifico para obtener

PROCESO las caracteristicas 6ptimas de textura y acidez. Con adicion de pulpa de fruta, colorantes y saborizantes permitidos.
2. ESPECIFICACIONES
Aroma: Caracteristico a melocotén.
CARACTERISTICAS |Sabor: Ligeramente 4cido dulce, caracteristico de melocotén.
SENSORIALES Color: Naranja claro.

Aspecto: Consistencia suave y homogénea.
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Colmia ki YAGURDEMELOCOTON
Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa %m/m 1,50 2,40
c;gﬁ:%rggi‘;gi:s Soélidos lacteos no grasos Y%om/m 7,0 =
Acidez expresada como &cido lactico % m/m 0,6 1.5
Prueba de Fosfatasa Negativa
Requisitos n m M C
NMP Coliformes totales/g 3 20 93 1
NMP Coliformes fecales/g 3 <3 - 0
Mohos y levaduras ufc/g 3 200 500 1
CARACTERISTICAS |Convenciones

MICROBIOLOGICAS

NMP: Namero mas probable.

n: Namero de muestras.

m: Indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.

M: indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.

C: Numero de muestras permitidas con resultados entre my M.

<: Léase menor de.

Nota: Cuando se utilice la técnica TEMPO el equivalente a NMP (<3) en ufc/g 6 ml es menor de 10 (<10).

Anélisis de Rutina para la leche a procesar: Antibidt

cos, Residuos de drogas y Medicamentos, con resultados negativos.

Metales pesados (Plomo), ppm* <002
CARACTERISTICAS Aflatoxinas M1, ppb* £05 |
ESPECIALES icidas:
e Pesticidas Qrganofosforados. Organoclorados De acuerdo a la resolucién 2006/2007. Laboratorio Certificado del ICA
Carbamatos y Piretroides
*: El contenido méximo hace referencia al permitido para /a leche a procesar,
3. CARACTERISTICAS GENERALES

Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g.
Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. R DOCUMENTO
Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. oA i
Vaso: 150 g, 200 g, 250 g. T GR'GINAL

PZE:;QJQ&TQSE 9 Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 |.
Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1) unidad hasta cien (100)
unidades.
Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).
Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas segun referencia con el respectivo disefio grafico.
Vaso de poliestireno alto impacto con tapa foil de aluminio termosellado.
Botella PEAD (polietileno de alta densidad), pelicula termoencogible impresa o no (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil); la

TIPOS DE EMPAQUE |boca es sellada con tapa troquelada en aluminio y polietileno.
Garrafa plastica de polietileno de alta densidad con tapa de seguridad de polietileno.
Display en cartulina ultra/clasica o polyboard
Pelicula termoencogible (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil).
Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades.
Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades.
Bolsa 1000 gy 1100 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades.

EMBALAJE Paquete de 6 bolsas por 280 g 6 300 g: Canastillas de 10 unidades.

Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades.
Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades.

Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades.
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ALMACENAMIENTO Y o . .
MANEJO En cuartos frios a una temperatura de 2 °C — 6 °C. Después de abierto constiimase en el menor tiempo posible.
. En vehiculos que no ocasionen riesgos de contaminacion y/o proliferacion de microorganismos, y que protejan al alimento de alteraciones o
DISTRIBUCION de dafios en el material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad
de contaminacion.
SEGURIDAD Libre de sustancias inhibidoras, toxicas, adulterantes y residuos de drogas o medicamentos. E n u c| |I UE' IIB
- |El producto tiene una duracién sanitaria de 40 dias. o 0 R l G l NAL
TIEMPO DE VIDA UTIL . . . . %«
Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.
Tabla 1. Presentacion 150 g Tabla 2. Presentacién 200 g
Informacién Nutricional Informacion Nutricional
Tamafio por porcion: 1 Vaso (150 g) Tamadio por porcion: 1Vaso (200 g)
Porciones por envase: 1 Porclones por envase: 1
c dad por porcién Cantidad por porcion
Calorias 120 Calorias de Grasa 25 Calorias 160 Calorias de Grasa 35
Valor Diario®
Valor Diaro”
GrasaTotal 4 ¢ 6%
3 Grasa Total 3 g 5% Grasa Saturada 25¢g 13%
lx;?RRlncnlAOi:oE Grasa Saturada 29 10% GrasaTrans 09
A GrasaTrans Og Colesterol 15 mg 5%
Colesterol 10 mg 3% Sodio 90 mg 4%
Sodio 70 mg 3% Carbohidrato Total 24 ¢ 8%
Carbohidrato Total 18 ¢ 6% FibraDietariaO g 0%
Fibra Dietaria 0 g 0% Aziicares 18 ¢
ﬁzuc.ares 139 Proteina 6 g 12%
Proteinad o % Vitamina A 2% Vitamina C 0%
Vitamina A 2% Vitamina C 0%
Calcio 20% Hierro 4%
o Caldo Jh% fiermo 0% *Los porcentajes de Valores Diarios estén basados enuna
caléncas. caidnoas.
FORMAS DE
CONSUMO Y Ideal para loncheras y refrigerios. Util en la preparacion de postres, ensaladas y recetas varias. Excelente complemento alimenticio.
CONSUMIDORES |Producto para todas las personas tolerantes a la lactosa.
POTENCIALES
PLANTA Fabricado por: Cooperativa Colanta, Colanta.
PROCESADORA |Planta procesadora Derivados Lécteos, Carrera 49 40 - 86 San Pedro de los Milagros - Antioguia
4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA (Aplicable al documento)
NOMBRE EXPEDIDO POR FECHA ASPECTO TEMATICO
Establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o
juridicas que ejercen actividades de fabricacién, procesamiento, preparacion, envase,
Resolucion 2674 de 2013. Ministerio de salyd y proteccion ul-13 alr_nacenamlgnto, transporte, d|§t_r|bucnon y com_ercla!lzac«on dg alsment.os y ma_ter!as
social. primas de alimentos y los requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitarios
de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida y la
salud de las personas.
Ministerio de la Proteccion Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
Resolucion 333 de 2011. Social feb-11 |etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo
' humano.
Mifiistelio dé la Protoceion Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
Resolucién 05109 de 2005. Social dic-05 |etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos
’ para consumo humano.
Resolucién 02310 de 1986. Ministerio de-Saiud. feb-86 Por la cual se e§t§blece los requisitos té(l:nl.cos‘ en lo referepte a pr?cesamlento,
composicion, requisitos, transporte y comercializacién de los Derivados Lacteos.
Resolucion 11961 de 1989. Ministerio de Salud. ago-89 l:gg 6la cual se modifica parcialmente la resolucién nimero 2310 del 24 de febrero de
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Miitisteiio:dé salid v protacaion Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios
Resolucién 0683 de 2012 social yp mar-12 |que deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a

' entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que

Resolucion 4143 de 2012 Ministerio de salud y proteccién dic-12 deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos plasticos y

social.

elastoméricos y sus aditivos, destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas
para consumo humano en el territorio nacional.

3849 - Version 3
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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA (YAGUR® DE FRESA).

CLAIMS

N.A.

No. DE REGISTRO

RSA-001091-2016

DOCUMENTO
ez ORIGINAE—

MARCA YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®.
< Es el producto obtenido a partir de la leche higienizada y coagulada por la accion de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus thermophilus , los
DEFINICION ; b . o
cuales deben ser abundantes y viables en el producto final. Con adicién de cultivos probiéticos.
Ingredientes:
Leche semidescremada.
Aziicar,
Salsa homogenizada de fresa (pulpa de fresa o trozos de fruta de fresa, azucar, agua, estabilizante (pectina, almidén modificado; BPM), acidulante
(acido citrico) méx. 0,1%, conservantes (benzoato de sodio (max 0,05%), sorbato de potasio (méx 0,05%)), colorante natural carmin, color Index
COMPOSICION 75470 (BPM)).
Cultivos tacticos especificos (S. thermophilus y L. bulgaricus)
Cultivos lacticos probiéticos (L. acidophilus y Bifidobacterium sp.)
Saborizante artificial a fresa.
Colorante natural (carmin, color Index 75470, BPM).
(Contenido de fruta 3%)
COMPONENTES Contiene leche.
ALERGENICOS Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL

Producto elaborado con leche pasteurizada, homogeneizada y azucar, fermentado por la accién del cultivo lactico especifico para obtener las

PROCESO caracteristicas 6ptimas de textura y acidez. Con adicién de pulpa de fruta, colorantes y saborizantes permitidos.
2. ESPECIFICACIONES
Aroma: Caracteristico a fresa.
CARACTERISTICAS |Sabor: Ligeramente acido dulce, caracteristico de fresa.
SENSORIALES Color: Rosado claro.
Aspecto: Consistencia suave, homogenea.
Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa %m/m 1,50 2,40
CARACTERISTICAS . ;
FISICOQUIMICAS Solidos lacteos no grasos %m/m 7,0 s
Acidez expresada como &cido lactico % m/m 0,6 15
Prueba de Fosfatasa Negativa
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Requisitos n m M C
NMP Coliformes totales/g 3 20 93 1
NMP Coliformes fecales/g 3 <3 - 0
Mohos y levaduras ufc/g 3 200 500 1
CARACTERISTICAS |Convenciones
MICROBIOLOGICAS NMP: Numero mas probable.
n: Nimero de muestras.
m: ‘indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.
M: Indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.
C: Numero de muestras permitidas con resultados entre m y M.
<: Léase menor de.
Nota: Cuando se utilice la técnica TEMPO el equivalente a NMP (<3) en ufc/g 6 ml es menor de 10 (<10).
Andlisis de Rutina para Ia leche a procesar: Antibidticos, Residuos de drogas v Medicamentos, con resuftados negativos.
Metales pesados (Plomo), ppm* 5002
CARACTERISTICAS : v
Allatoxinas Vi1, PR~ 0o
ESPECIALES Afiatoxinas M1, ppb s05
Festicidas. Jrqanolosrorados, Lrganacioragos, De acuerdo a Ja resolucién 2906/2007. Laboratorio Certificado del ICA
b tos v Piretroides
*: El contenido méximo hace referencia al permitido para la Jeche a procesar.
3. CARACTERISTICAS GENERALES
Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g.
Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. DOCUMENT&
Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. X .
PRESENTACIONES |Vaso: 150 g, 200 g, 250 g. 0 R I G I NAL
COMERCIALES Volumen variable con variaciones de 5 mi, desde 5 mi hasta 10 |.

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1) unidad hasta cien (100) unidades.
Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).

TIPOS DE EMPAQUE

Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas segun referencia con el respectivo disefio gréfico.

Vaso de poliestireno alto impacto con tapa foil de aluminio termosellado.

Botella PEAD (polietileno de alta densidad), pelicula termoencogible impresa o no (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil); la boca es
sellada con tapa troquelada en aluminio y polietileno.

Garrafa plastica de polietileno de alta densidad con tapa de seguridad de polietileno.

Display en cartulina ultra/clésica o polyboard

Pelicula termoencogible (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil).

Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades.

Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades.

Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.

Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 280 g 6 300 g: Canastillas de 10 unidades.

EMBALAJE Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades
Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades.
ALMA?WT,\,I\E%ISNTO N En cuartos frios a una temperatura de 2 °C — 6 °C. Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.
. En vehiculos que no ocasionen riesgos de contaminacion y/o proliferacién de microorganismos, y que protejan al alimento de alteraciones o de
DISTRIBUCION dafios en el material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de
contaminacion.
SEGURIDAD Libre de sustancias inhibidoras, tdxicas, adulterantes y residuos de drogas o medicamentos.




8
(Colanta)

Sabe Mds

FICHA

FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO
YAGUR DE FRESA

Pagina 3de 3

TIEMPO DE VIDA UTIL

El producto tiene una duracioén sanitaria de 40 dias.
Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.

Tabla 1. Presentacion 150 g

Tabla 2. Presentacién 200 g

Informacién Nutricional Informacién Nutricional
Tamario por porcion: 1Vase (150 g) Tamafio por porcidn: 1vas0 (200 g)
Porciones por envase: 1 Porciones por envase: 1
Cantidad por porcidn Cantidad por porcion
Calorias 120 P— Calorias 160 Calorias de Grasa 35
Valot Diario*
Vaior Diario”
Grasa Total 4 g %
Grasa Total 3¢ 5% Grasa Saturada 259 13%
lNFORMACION Grasa Saiurada 2¢ 10% GrasaTrans 0 g
NUTRICIONAL Grasa Trans 0g Colesteral 15mg o
Colesterol 10 mg 3% . P 90 mg 4%
Sodio 70 mg % [4x DOCUMENT idrato Total 24 g 8%
Carbohidrato Total 18 g 6% ) ibra Dietaria 0 g 0%
Fiora Dietaria 0 g 0% 1 v D R l ' Aziicares 18 g
Azicares 13 g ¢ | toia 6. 12%
- 29 - : 8 Vitamina A 2% vitamina C 0%
Vitamina A 2% Vitamina C 0% Calcio 20% Hiefro 4%
Calcio 15% Hierro 0%
o Ve D h “Los potceraies de Valores Dlaios estén basados enuna
deta de 2000 calorias. S velores dimios praeden sec dhita cly 2000 caktas; Sis velomes ko ugden set
o = sy e
catdicas
FORMAS DE
CONSUMO Y Ideal para loncheras y refrigerios. Util en la preparacién de postres, ensaladas y recetas varias. Excelente complemento alimenticio.
CONSUMIDORES Producto para todas las personas tolerantes a la lactosa.
POTENCIALES
PLANTA Fabricado por: Cooperativa Colanta, Colanta.
PROCESADORA Planta procesadora Derivados Lécteos, Carrera 49 40 - 86 San Pedro de los Milagros - Antioguia
4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA (Aplicable al documento)
NOMBRE EXPEDIDO POR | FECHA ASPECTO TEMATICO
Establecer los requisitos sanitarios que deben cumpilir las personas naturales y/o juridicas que
iinisterio desalud v proteccisn ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento,
Resolucién 2674 de 2013. yp jul-13 |transporte, distribucién y comercializacién de alimentos y materias primas de alimentos y los

social.

requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitarios de los alimentos, segun el riesgo
en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de las personas.

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado

SRS Se Stk Ministerio de a Proteccién Social. | feb-11 nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
Resolucion 05109 de 2005. Ministerio de la Proteccion Social. | dic-05 |que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo
humano.
- o o Por la cual se establece los requisitos técnicos en lo referente a procesamiento, composicion,
R amOas e 1SR, MinkstorioderSeud. feb-86 requisitos, transporte y comercializacién de los Derivados Lacteos.
Resolucién 11961 de 1989. Ministerio de Salud. ago-89 |Por la cual se modifica parcialmente la resolucion nimero 2310 del 24 de febrero de 1986.
Hiinistons desdiud v ordiencidn Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
Resolucion 0683 de 2012 social ye mar-12 |cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con
' alimentos y bebidas para consumo.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
Resolucién 4143 de 2012 Ministerio de salud y proteccion dic-12 cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos plasticos y elastoméricos y sus

social.

aditivos, destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en
el territorio nacional.

3849 - Version 3
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Datos Generales del Producto

1. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA. NOMBRE
FANTASIA: YAGUR® DE FRESA. YOGUR YAGUR. YOGUR. YAGUR.2.
YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MELOCOTON.NOMBRE
FANTASIA: YAGUR® DE MELOCOTON. YOGUR YAGUR. YOGUR.
YAGUR.3. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON
MORA.NOMBRE FANTASIA: YAGUR® DE MORA. YOGUR YAGUR.
YOGUR. YAGUR.4. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON PINA
Y COCO.NOMBRE FANTASIA: YAGUR® DE PINA COLADA. YOGUR
YAGUR. YOGUR. YAGUR. 5. YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON FIBRA
PREBIOTICA, CON PROBIOTICOS YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON
SABOR NATURAL, CON FIBRA PREBIOTICA, CON PROBIOTICOS. 6.
YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON SABOR, CON FIBRA PREBIOTICA,
CON PROBIOTICOS. YOGUR CON SABOR A: FRESA, MORA,
MELOCOTON, FRUTOS ROJOS, GUANABANA. 7. YOGUR
SEMIDESCREMADO CON DULCE CON LIMON. NOMBRES DE
FANTASIA: YAGUR DE LIMON, YAGUR CITRUS, YAGUR CITRUS DE
LIMON, YOGUR YAGUR COLANTA, CITRUS, YAGUR, YOGUR, YAGUR
LIMON 8. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MANDARINA.
NOMBRES DE FANTASIA: YAGUR DE MANDARINA, YAGUR CITRUS,
YAGUR CITRUS DE MANDARINA, YOGUR YAGUR COLANTA, CITRUS,
YAGUR, YOGUR, YAGUR MANDARINA 9. YOGUR SEMIDESCREMADO
CON DULCE CON NARANJA. NOMBRES DE FANTASIA: YAGUR DE
NARANJA, YAGUR CITRUS, YAGUR CITRUS DE NARANJA, YOGUR
YAGUR COLANTA, CITRUS, YAGUR, YOGUR, YAGUR NARANJA.

20108207
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| “ YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®, PROLINCO, DE LA CUESTA, D’LISH |
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‘ H MEZCLADO H ” REFRIGERADO ‘

Presentaciones Comerciales

Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g. Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. Garrafa: 4000 g,
2000 g, 1000 g, 750 g. Vaso: 150 g, 200 g, 250 g.

Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 |. Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1) unidad hasta cien (100)
unidades. Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).

Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades. Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades. Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades. Paquete de 6 bolsas por 280 g ¢ 300 g: Canastillas de 10 unidades.
Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades.

Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades. Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades. Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades. Garrafa
de 4000 g: Canastilla de 4 unidades. Bolsa: 200 g. Peso variable con variaciones de 1 g, desde 5 g hasta 10 kg. Volumen variable con
variaciones de 1 ml, desde 5 ml hasta 10 I.

Roles por Producto

[reoen] | | |

COOPERATIVA
Cédula de COLANTA -
FABRICANTE Ciudadania 890904478 COOPERATIVA Km 76 Troncal de la Costa COLOMBIA

MONTEFRIO

ANTIOQUIA!

SANTA
ROSA DE
0s0s

COOPERATIVA
COLANTA,
COOPERATIVA
MONTEFRIO -
PLANTA
. LACTEOS SAN Carrera 49 No. 40-86 SAN PEDRO DE LOS
FABRICANTE Consecutivo|| 8909044786 PEDRO DE MILAGROS - ANTIOQUIA" COLOMBIA
LOS
MILAGROS Y
LABORATORIO|
DE CALIDAD
DE LECHE

ANTIOQUIA!

SAN
PEDRO

mariavictoriaussa@arunaasesores.com

COOPERATIVA
TITULAR REGISTRO . COLANTA - o
SANITARIO Nit 8909044786 COOPERATIVA CALLE 74 N° 64 A -51 COLOMBIA

MONTEFRIO

ANTIOQUIA!

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
Q es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA
RESOLUCION Nro. 2021005117 del 22 de Febrero de 2021
Por la cual se concede una Renovacion de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializaciéon en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o
Renovacion de Registro Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad
con la reglamentacion que expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses
siguientes a la entrada en vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211029858 de fecha 2021/02/19 el (la) Sefor(a) CAROLINA
QUINTERO ARIAS actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de
concesion de Renovacion Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE
ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)

afios al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE RSA-001091-2016
REGISTRO
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/02/22

EXPEDIENTE: 20108207 RADICACION: 20211029858
MODALIDAD: FABRICAR'Y VENDER
PRODUCTO: 1. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA (PUEDE O NO USAR

EL NOMBRE DE FANTASIA: YAGUR® DE FRESA).2. YOGUR
SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MELOCOTON (YAGUR® DE
MELOCOTON). 3. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MORA (PUEDE
O NO USAR EL NOMBRE DE FANTASIA: YAGUR® DE MORA). 4. YOGUR
SEMIDESCREMADO CON DULCE CON PINA Y COCO (YAGUR® DE PINA
COLADA). 5. YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON FIBRA PREBIOTICA, CON
PROBIOTICOS YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON SABOR NATURAL, CON
FIBRA PREBIOTICA, CON PROBIOTICOS. 6. YOGUR ENTERO, CON DULCE,
CON SABOR, CON FIBRA PREBIOTICA, CON PROBIOTICOS. YOGUR CON
SABOR A: FRESA, MORA, MELOCOTON, FRUTOS ROJOS, GUANABANA.

MARCA: YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®, PROLINCO, DE LA CUESTA,
D'LISH,

PRESENTACION Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g. Botella 100 g,

COMERCIAL: 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. Vaso: 150

g, 200 g, 250 g.,Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 I.
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Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
Q es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg. Multiempaque: (Pelicula
y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1)
unidad hasta cien (100) ,Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades. Bolsa 200 g:
Canastillas de 60 unidades. Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades. Paquete de 6
bolsas por 280 g 6 300 g: Canastillas d,Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades. Garrafa 1000 g: Canastillas de 12
unidades. Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades. Bolsa: 200 g. Peso variable
con variaciones de 1 g, desde 5 g hasta 10 kg. Volume,

TITULAR(ES): COOPERATIVA COLANTA - COOPERATIVA MONTEFRIO con domicilio en
MEDELLIN - ANTIOQUIA,
FABRICANTE(S): COOPERATIVA COLANTA - COOPERATIVA MONTEFRIO con domicilio en SANTA

ROSA DE OSOS - ANTIOQUIA, COOPERATIVA COLANTA - PLANTA LACTEOS
SAN PEDRO DE LOS MILAGROS Y LABORATORIO DE CALIDAD DE LECHE con
domicilio en SAN PEDRO - ANTIOQUIA,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revisién
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resoluciéon 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: La vigencia de la presente Renovacion de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informaciéon suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 22 de Febrero de 2021

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignhada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direcciorSigpatureviiotima.gov.co

Verifie )

Fecha: 2021/0F22
16:02:46 C

Razon: Inv@
Locacion: BQE@PTA D.C.,
Colombia

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE
ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

ALCALDIA
DE FUNZA

ciupAD | Y] OO0 | FECHA | D | A6 | 4\ | actane 0219

TIPO DE ESTABLECIMIENTO: ALMACENAMIENTOATEMPERATURAAMBIENTE ‘ " DADOR DE FRIO D

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD L“W(/ (@AY ("Y(\\ ﬂ ( )9 gh\&f )

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

: CAMPO OELIGATORIO
A

RAZON SOCIAL r Y 3\ (Q‘\“\ Ao ‘C‘)\(X\{ \EY(') |
*CEDULA/NIT  [EXA( ‘(‘(\/\ 4Q X (ek | “NUMERO DE INSCRIPCION [15 7550 T3 OSOAATAN |
*NOMBRE COMERCIAL [ )\_,\ (er\\\(\ r\\(’ \\\ﬂ(\}\( D |
*DIRECCION |1(;‘-“~~\” B TR0 ~ovbexnd MATRICULAMERCANTIL [T - SAG L 54.] i)
*DEPARTAMENTO | ¢ e = RaoNsratian) | “MUNICIPIO | -\\1\“\%{\(\ |
Barrio D Vereda l:] Comuna D Localidad l:, Sector D Corregimiento I:I Caserio l:] 8] 54 D
owo [/] Cual: Dr\\f“‘ 5o o0k m\\\ @\ X i) =0 \Q‘(\X\,(\ A ﬁ\\@ ]
TELEFoNos [ R32\ AR Av\ | Fax [ ——— ]
CORREO ELECTRONICO [ EC Q. \\7@)‘ )(G) rm\n(\\(ﬂ COMN |
*NOMBRE DEL PROPIETARIO [ \("T)(\OX(“V\ (O \ (\ rh\f\\ e |
"DOCUMENTO DE IDENTIFICAGION  c.. D ce[ ] w[ Namero de documents [ R YO B4 A -6 |
NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL \1@‘{0 (@) Cl) OO\ \j:\p 3 ]
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  c.c.[5] CE. [:| NIT [:] “Namero de documento | < “\ [+ 3720845 . ]
BiEeoibENeTE oo, lv\\u F ROIOSO)_¥eRG \c\m B0 .GaG l
*DEPARTAMENTO \..! w\(,\ f‘\(\\(‘ YoYian | 'MUN]CIPIO (&€ (\% (, ) e
"HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMENTO [ [ = 1) 74 LU S |  *NUMERO DE TRABAJADORES | A9 |
CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA .
By e FAVORABLE X
N ) -
oo =L 96 bk fmmiins: BRI | SBGIRIEEL L G B
DESFAVORABLE
“MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION | | SOLICITUD DEL INTERESADO | ASOCIADAA PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS| |
SOLICITUD OFICIAL | | | EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA | | S R D \
OTRO Especifique: e e ] e T ——
EVALUACION

Aceptable (A) | Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR) | Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1) | Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los alimentos y deba aplicar

Critico (C) | Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continte ejerciendo sus labores

|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1 EDIFICACION E INSTALACIONES A AR | HALLAZGOS
Localizacion y diseno.
(Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numerales 1.1, ':1_
SN ORER S e ot Y ol e A SR | el (R | R e c
Condiciones de pisos y paredes. o el
1.2 | (Resolucion 2674/2013, Articulo 7, Numeral 1, 2.) \\‘}) % = o (o]
Techos, iluminacién y ventilacion.
(Resolucién 2674/2013, Articulo 7, Numerales 3, 4, (/; \ 5 e R
13 | 6.1,7,8.) A i : c
Instalaciones sanitarias.
(Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 5 \|[ 2. f —_—
14 1636.4) i
.3, 6.4. L C
CALIFICACION DEL BLOQUE /A\ ‘} ) La calificacion del bloque corresponde al 17% del total del acta




ACTAN° 0219

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR I HALLAZGOS
: A | N S o 3
Condiciones de equipos y utensilios. Qe 013*€\ 36\3' (J\\T Ade._ < (\,CKQ CSLR /\( RS- alle
- Ye C W<y
(Resolucién 2674/2013, Articulo 8, Articulo 9, A L D OO0 \ PARO0S ) Guedas en e\ eiso .
2.1 Numerales 1, 6, 8 y 9, Articulo 10, Numerales 2 y 3. 7 ( ALY 4
Articulo 34.) N
C
CALIFICACION DEL BLOQUE :)) p § La calificacion del bloque corresponde al 7% del total del acta
3 PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS A AR | HALLAZGOS
Estado de salud (signos / lesiones).
3.1 (Resolucion 2674/2013, Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, —8 & ——
5. Articulo 14, Numeral 12.)
Cc
> Fal el Co - 1308 -2
Reconocimiento médico. (\ \\\‘ 0O ‘r\\\ F\L\\\ o7 > 'C\ 200 e 3 { a
r - T3 %6 =11- T3
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11, Numeral 1,2, | - SN Y Sprkike? 21 HORE % S S
32 |34 (3\ LxO\\,\\O P nl _ 1D Plawdia - O6-\1- 13
\_/ \J\\\\ \o = 1A-1- Ly . R c
\f\ NS - ))’\—2":
Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013, Articulo 14, Numerales 1, 2, =) i L
33 |3 4567380910, 11, 13y 14. Articulo 36. Articulo 8 e T
35, Numeral 5y 7.) c
re e & X : 3 2
Educacion y capacitacion. )@{&\Q‘\ \ C\“.O\’\’:JU‘\\C\W\C\ k\i\‘\_(&\\‘ 6 \(’\O\' aAS
3.4 | (Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13. Articulo | ('3 - N
: 36.)
"~ (o]
CALIFICACION DEL BLOQUE 0‘2 2_ La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta
4 REQUISITOS HIGIENICOS A AR | HALLAZGOS
Recepcion y requisitos legales.
(Resolucién 2674/2013, Articulo 16, Numerales 1, 3, | /- - s Wt
4.1 | Articulo 37.Resolucién 5109 de 2005.Resolucion 7 ) 5.0 & TR
1506 de 2011.) i c
Condiciones de almacenamiento. Dot :
(Resolucién 2674/2013, Articulo 28, numerales 1, 4, / 8 \\ s
42 | 56,7) )
7 (o]
Conservacion de los productos.
(Resolucién 2674/2013, Articulo 18, Numeral 3 =
4.3 | Articulo 27, literales a y c, Articulo 28, numerales 2, 8 | - N
3. (
) L
(o]
CALIFICACION DEL BLOQUE 23 La calificacion del bloque corresponde al 23% del total del acta
5 SANEAMIENTO A AR | HALLAZGOS
Suministro y calidad de agua potable. \Q\A \ (‘D\éb (’) €\ :) S ,.( )D - 7&\ VOO '8
(Decreto 1575 de 2007, Articulo 10, Numeral 3. ~ /‘ \
54 | Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2, | (§ ™ J\”‘\\v\ ccones PRA Rotas {bs oo
3.3, 3.56.1, 3.5.2 y 3.5.3, Articulo 26, Numeral 4. g
Articulo 32, Numeral 8. Resolucion 2115 de 2007, pcd
Articulo 9.) C
A7 ~N D \o 3 ~ - -
Residuos liquidos. (,\\ \ (_,\\ \*\ a0 ’JM \C,/\:\ Wi\ \@"\-\C) N o
5.2 | (Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numeral 4, 5 V2.5 O 02
Articulo 32, Numerales 5y 10.) \“, \ \)O e L \ Cc
T T E s e e A
Residuos sélidos. L eA T RCCOCO o€ +~\.u§) MO W01QA POf
5.3 | (Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numerales 5.1, 5.2 sy m'\‘{Q\“ \ B
y y 6.3. Articulo 33, Numerales 5, 6 y 7. Articulo 18, ]
Numeral 11.) ~ c
Control integral de plagas. N g e S
5.4 | (Resolucion 2674/2013 Articulo 26, Numeral 3.) [ l 0 R SR =
bt
2 TNV C (G
Limpieza y desinfeccién de areas, equipos ’\b e ¥ one \9—\\/ 63 (\C ‘\k N \UE’ \\C \\ AR )\ S :\ D
y utensilios. o~ CY’@\\ \\D/—r Nelyles \(;f D \'\ \c APNOC MNO D
5.5 | (Decreto 1575 de 2007, Articulo 10, Numeral 1y 2. 6 L ) 3 Sk
Resolucién 2674/2013, Articulo 26 Numeral 1.) A c
Soportes documentales de saneamiento.
56 | (Decreto 1575 de 2007, Articulo 10. Resolucion (2\\ —— i
2674/2013 Articulo 26.) \ Jj F
~— (o]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 31% del total del acta
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Il. CONCEPTO SANITARIO

% DE CUMPLIMIENTO

CONCEPTO. Seleccione con una equis (X) el
concepto sanitario a emitir

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En caso que uno o més de los aspectos a evaluar sea
identificado como critico y calificado como Inaceptable(l),

Y FAVORABLE 90-100% independiente del porcentaje de cumplimiento obtenido,
. = el CONCEPTO SANITARIO a emitir sera
N = / FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9% DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la MEDIDA
L\Q\ \3 SANITARIA DE SEGURIDAD respectiva.
DESFAVORABLE <59,9%

_lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

. MW K a1,
Si _No_| Cual: ———
. . VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria:
— —
:\\
)
i
\
\
\\
\\
Por parte quien atendio ia Visita en el establecimiento: N
oo
\\
\
1
o
e
P
-
//'
\
\\\
\\

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para cc\)nstancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy 9 Q del mes de
D (R e A v . T TN I
( \f M ¢ _‘\:(\\ € delaio 174 enlaCiudadde TONT O
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendi6 la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
POR PARTE DE LOS FUNCGIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA
"/‘r \\ 2 ! /l \ \\\

FIRMA— by FIRMA: .

T UoTaddod ) gl

o \ 1Y " S N

AN AN AAARAODOKOY SR NOMBRE: S
NOMBRE:\ )3 o (\OWLanONeX O S R -l

=3 =

P o i { el CEDULA: b S IR N\

CEDULA: \U\W;){} 535 :)C) < S
A G \ N,
2 Abe ~ A . : %
3 ~ 7 O o < CARGO: . ~
carso: Tnat . ALnemOs - —
~. / i NG ~
INSTITUCION;-SEéRETARIA DE SALUD FUNZA INSTITUCION: -
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO N
=1 W

FIRMA:- W—AN 6| FIRMA:

a0 ief =l R, NOMBRE: 2 1 indoua
NOMBRE: | ) ndcp QiIShno tarclo {agkvine - 1 -
CEDULA: YN CEDULA:
CARGO: VAG \l,'f; { )5 , [ G'.\( \ ’!(T!} "‘(/’,/\(Clkfr‘ CARGO:




FORMATO DE VERIFICACION DE

ROTULADO

MWVKI!JJJO&A

| ALCALDIA
DE FUNZA

Ciudad y Fecha: : _\— \)ﬂ? O oL S GC,AV \O\ = 'ZO'A

Nombre del establecimiento: \,@ YDGKQXV NN \,u\@‘(\‘\VO\

Nombre del Producto: LVQC\}\Q \“)*)\T

ASPECTOS A VERIFICAR

CUMPLE

NO

CUMPLE

NO
APLICA

OBSERVACIONES

=| rotulo no describe o presenta el producto alimenticio envasado, en
orma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear una
mpresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

Jo contiene ilustraciones o representaciones graficas que hagan
llusiones a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den
Jdgar a apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
:omposicion o calidad del alimento.

5i el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene
iditivos declarados en la lista de ingredientes.

lo emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que
iugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual
wueda confundirse o inducir a suponer que el alimento se relaciona en
orma alguna con otro producto.

E mbre indica la verdadera naturaleza del alimento. Si usa un
Ioffibre genérico, este se encuentra avalado por la normatividad
anitaria vigente.

>ontiene la lista de ingredientes.

:l nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara
rincipal de exhibicion.

WD \'Y'\\-

1dica el nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador
' reempacador, precedido por la expresion “fabricado o envasado

or-.

i se trata de un producto importado indica el nombre o razén social y
ireccion del importador.

‘n estos casos contiene las leyendas segun la normatividad sanitaria
igente.

-ontiene la informacion del lote de forma visible, legible e indeleble
compafada de la palabra “lote”, o la letra “L".

2324630930

'specifica de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
encjmiento y/o duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:

'_V,MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las tres
rimeras letras o en forma numérica — afio con los Ultimos dos digitos.

lia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no
uperior a tres meses.

les y afio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres
leses.

o usa sticker para la presentacién de esta informacion.

23 | Max]ys

'ontiene las instrucciones necesarias para modo de empleo.

‘eclara el nimero de registro sanitario seguin la normatividad sanitaria
gente

RSAA G2 L6635

n caso que el producto contenga la informacion en idioma extranjero,
resenta el rotulo o etiqueta complementario que contenga la
iformacion en idioma espafiol, segin la normatividad sanitaria
gente.

\

n caso de declarar en la lista de ingredientes que contiene
spartame, se especifica la leyenda segun la normatividad sanitaria
gente.

a0

icluye las leyendas obligatorias segun lo especifica la normativa
anitaria vigente.

|

/

Nombre

\ — \
= 1 e
FUNCIONARROS DE LA EgI'IDAD TE RRITO(SI%L Viue @AQ\ 1O\ dQ m‘uo

Nombre \J—«é\i"
Firma ) L

Documento de identidad, l m§663553®
Cargo \\'\’\Q \ %g\\ \T\Qﬂ\\b\s

Firma\

N

Documento de mfad\\
\\\\

Cargo
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COOPERATIVA COLANTA

- . CERTIFICADO DE
DIVISION TECNICA

CALIDAD
sSovemds, DEPARTAMENTO CONTROL CALIDAD
YAGUR ALIMENTO LACTEO FRESA BOLSA 150G
Destino 6468201-005 /COLANTA
Lote 0145026701
Fecha de Anadlisis 15-ene-25
Fecha Informe 28-ene-25
Fecha Vencimiento 5-mar-25
ESPECIFICACIONES -
FISICOQUIMICAS UNIDAD REQUISITO RESULTADO METODO
Materia Grasa %m/m Rango de 1,7a2,5 1,96 1ISO 21543
Solidos Lacteos no Grasos %m/m Min. 7.0 8,66 Relacion entre grasa,
Humedad y extracto seco
Acidez como Acido Lactico %m/m Rango de 0,6 a 1,5 0,620 Standard methods 15.021
ESPECIFICACIONES -
MICROBIOLOGICAS UNIDAD REQUISITO RESULTADO METODO
Recuento E.coli ufc/g Menor a 10 <10 AOAC 966.23 Y 966.24
Coliformes ufc/g Maximo 10 <10 I1SO 4832
Recuento mohos y levaduras ufc/g Maximo 200 <10 AOAC 2014.05

OBSERVACIONES

SENSORIAL: Cumple especificaciones sensoriales de aspecto, color, olor y sabor.

Los datos reportados en este Certificado de Calidad, son resultados de analisis ejecutados a muestras almacenadas a temperaturas de refrigeracion

4+/- 2°C, de conformidad con lo establecido en la Ficha Técnica del producto.

NOTA: Este certificado se genera automaticamente.

Cadl

CESAR DAVID PENATE QUIROZ

COORDINADOR A CONTROL CALIDAD

@@&

ISABEL CRISTINA GALEANO GOMEZ
JEFE CONTROL CALIDAD

Laboratorio de andlisis: Planta Derivados Lacteos San Pedro-Avenida 49 # 40 - 86 Barrio Miraflores

iCONTROL CALIDAD COLANTA, RESULTADOS CONFIABLES Y OPORTUNOS!
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